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Tavolini all’aperto, ristoranti immersi 
nel verde, ma anche terrazze sospese 
su città che continuano a riscoprirsi 
e a reinventarsi. Una porta d’accesso 
a percorsi esperienziali responsabili, 
personalizzati e intimi. La nuova gui-
da di We Wealth raccoglie i “secret 
places” consigliati dai grandi opinion 
leader, manager, professionisti, ban-
chieri, finanzieri e imprenditori del 
nostro mondo del wealth manage-
ment per tornare a vivere piacevoli 
incontri di lavoro all’aperto ma, so-
prattutto, all’insegna della sicurezza. 
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Els Club 
A BUSINESS BREAKFAST 

L’Els club è una popolare struttura sportiva e di 

networking aziendale nel cuore della Dubai Sports 

City. Gestita dalla società leader mondiale nella 

gestione del golf, Troon, e da una leggenda del 

golf di tutti i tempi, Ernie Els, che si è impegnato 

a creare un campo da golf in uno splendido pa-

esaggio desertico. Qui è possibile godere di una 

deliziosa colazione in un ambiente rilassato. Un 

perfetto equilibrio tra relax e networking, mentre 

ci si prepara a iniziare la giornata nel modo giusto.

DUBAI

1 1

DUBAI SPORTS CIT Y PO BOX 111123



Xva Art Café
UN’ORA DA SOLO IN UN BEL POSTO

Se ho un po' di tempo a disposizione prima del 

mio prossimo incontro e ho bisogno di lavorare in 

un luogo rilassato, tranquillo e stimolante, oltre a 

rifornirmi di un buon caffè, andrei al Xva Art Café 

all’Al Fahidi Historical, nella pre-Dubai moderna. 

Questo luogo accogliente ha un bellissimo cortile, 

con un’architettura araba e uno spazio rilassante 

al centro della caotica area del torrente.

DUBAI
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AL FAHIDI STREE T,  
BUR DUBAI  



Gaia Restaurant
UN LUNCH FORMALE CON UN CLIENTE

Gaia Restaurant è il posto dove andare. Situato nel 

centro finanziario di Dubai, di ispirazione greca, 

è da non perdere quando sei in zona. Pura forma 

di raffinatezza, con il suo ambiente formale è di-

ventato rapidamente uno dei principali centri di 

networking aziendale della città. 

Diviso in quattro sezioni, dispone di un bar e loun-

ge, una zona pranzo interna e una terrazza all’a-

perto. Mi piace portare qui i miei ex clienti, perché 

è tranquillo, spazioso e offre un servizio incredi-

bile. Il pesce crudo con limone o olio al tartufo è 

un must da provare.

DUBAI
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INTERNATIONAL FINANCIAL CENTRE



101 Lounge & bar
UN PRANZO IN PIENO RELAX

Quello che amo veramente di Dubai è il suo skyline 

e la vista sul mare, e il “101 Lounge and bar” al One 

& Only è uno di quei posti che consentono di go-

dere di entrambi. The Palm è una destinazione che 

combina tre cose: delizia per i tuoi occhi e le tue 

papille gustative e una pausa mentale dal mondo 

degli affari. La sede può essere raggiunta con un 

traghetto fornito dall’hotel One & Only Mirage. 

Non dimenticare di completare la tua esplorazione 

culinaria con un cocktail artigianale.

DUBAI

14

WEST CRESCENT, PALM JUM. 
ONE&ONLY THE PALM 



Deseo 
UN LUOGO IDEALE PER INCONTRI INFORMALI

Per un’esperienza piacevole e semplice, l’ideale 

è il ristorante e lounge latino Deseo, situato nel-

lo splendido ME Hotel nel cuore della Business 

Bay. La terrazza esterna con piscina offre una 

splendida vista del tramonto, oltre a un’atmosfe-

ra rilassante. La cucina stessa mette in mostra il 

meglio dei piatti sudamericani, serviti con spuntini 

autentici e un tocco giocoso. Da non perdere la 

performance serale dal vivo del sassofonista. Qui 

puoi bere uno dei migliori Aperol Spritz di Dubai.

DUBAI

15

THE OPUS BY OMNIYAT 
BURJ KHALIFA DISTRICT



Nammos
L'ULTIMO LOCALE ALLA MODA

Nammos è la location alla moda per eccellenza. 

Nascosto vicino all'ingresso principale del Four 

Seasons Resort di Dubai, dispone di una spiaggia 

privata, una terrazza e un ristorante. Tutto ciò 

che riguarda questo locale, compreso il suo stile 

“Mykonos”, rappresenta il motivo per cui è l’hot-

spot definitivo per cene sociali. Penso che questo 

ambiente sia l’ideale per un pranzo rilassato con 

un cliente, parlando di affari mentre si assapo-

rano i tipici sapori mediterranei del menu, come 

la tartare di granchio piccante e il carpaccio, un 

must da non perdere.

DUBAI
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JUMEIRAHJUMEIRAH 2 , 
FOUR SE ASONS HOTEL



Cé la vi
THE PLACE TO BE AND BE SEEN

I ristoranti sociali e notturni di Dubai non man-

cano mai di stupire e innovare. Una delle ultime 

aggiunte dei “luoghi da vedere” è Cé La Vi, che 

suona come il francese c’est la vie, questa è la 

vita. Situato nel cuore del Dubai Address Skyview 

Hotel, Cé la vi è stato ispirato dall’arte, dalle scul-

ture, dai dipinti e dall’architettura della regione, 

magnificamente rappresentata nei suoi interni. Ha 

una vista mozzafiato dell’edificio e della fontana 

più grandi del mondo, dal 57° piano, accanto alla 

piscina a sfioro. È ottimo per un drink veloce, come 

aperitivo o intrattenimento post-cena.

DUBAI
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29 BOULEVARD TOWER 2   
LEVEL 54
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MARCELLO DE MARCO
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Bar du Lac
A BUSINESS BREAKFAST

Affacciato sul lago esattamente nel punto in cui 

riparte il Rodano, l’Hotel des Bergues è uno dei più 

storici della città. Il Bar du Lac offre un ambiente 

intimo e formale, con la possibilità di scegliere tra 

i velluti blu dell’interno e il piacevole dehor. Ele-

ganza, privacy e posizione centralissima lo ren-

dono ideale per cominciarvi la giornata con una 

business breakfast.

GINEVRA
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HOTEL DES BERGUES



Île Rousseau 
UN’ORA DA SOLO IN UN BEL POSTO

La minuscola Île Russeau è nascosta in piena vi-

sta di fianco al Pont du Mont Blanc, dirimpetto a 

Quai des Bergues, raggiungibile tramite una dira-

mazione laterale del pedonale Pont des Bergues. 

Questo fazzoletto di terra della grandezza di due 

o tre campi da tennis offre un’oasi di serenità 

nel cuore di Ginevra, perfetta per godersi un’ora 

di sole leggendo un libro, rispondendo alle mail o 

semplicemente riflettendo sulla giornata.

GINEVRA

20



Izumi 
UN LUNCH FORMALE CON UN CLIENTE

In caso la situazione richieda un posto più formale 

con cui colpire un cliente o per festeggiare la firma 

di un deal importante, Izumi offre un’esperienza 

di cucina giapponese al pari se non superiore ai 

più blasonati ristoranti nipponici internazionali. 

Tutto, dal servizio all’ambiance, al panorama e ov-

viamente al cibo, è ai massimi livelli. Siate certi 

che i vostri ospiti, se non ci sono mai stati prima, 

rimarranno a bocca aperta. Il conto è all’altezza 

dell’esperienza.

GINEVRA
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QUAI DES BERGUES 33



Pool bar at La Réserve
UN PRANZO IN PIENO RELAX

La Réserve è un albergo/spa sul lago, ubicato alle 

porte della città a 15 minuti di macchina dal cen-

tro. La piscina offre una vista lago spettacolare, 

è frequentata dalla crème della società ginevrina 

e, soprattutto, è dotata di un ristorante bistrot 

all’aperto. Un pranzo di mezza estate, rinfrescati 

dalla brezza e ammirando il lago con la sponda 

francese nella distanza, è impagabile, e ci si può 

sempre spostare su un lettino in piscina per caffè 

e amari.

GINEVRA
ROUTE DE L AUSANNE 301,

 1293 BELLEVUE 
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Rue Henri-Blanvalet
UN APERITIVO TRENDY

Rue Henri-Blanvalet è uno dei rari posti in città 

che presenta un’esperienza di aperitivo all’italia-

na: volendo si può prendere un drink al bancone e 

berlo fuori in piedi “facendo piazza”, una situazione 

pressoché sconosciuta a Ginevra. Oltre all’effetto 

nostalgia di casa, i bar di questa strada sono sem-

pre molto ben frequentati da ginevrini o da turisti. 

Il bar più “in voga” cambia mensilmente. Atelier 

Cocktail e Bottle Brothers sono grandi classici. 

Maison Balkii al momento è più frequentato di altri.

GINEVRA

23



Hotel-de-Ville 
UNA CENA PER INCURIOSIRE

Una visita a Ginevra non si può definire completa 

senza aver provato quello che è quasi il piatto na-

zionale svizzero: la fondue. Tre posti sono candida-

ti per la migliore fondue della città. Io suggerisco 

quella dell’Hotel-de-Ville, in Grand Rue nella città 

vecchia, che trovo particolarmente leggera. Inoltre 

la location nella Vieille Ville è di grande impatto 

estetico, come pure la decorazione del locale. Gli 

altri due contendenti sono Chateu d’If a Vésenaz, 

subito fuori da Ginevra, e Café du Soleil, a Petit 

Saconnex.

GINEVRA GRAND-RUE 39 
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Le Baroque Restaurant 
THE PLACE TO SEE AND BE SEEN

Le Baroque Restaurant – ristorante costola della 

discoteca “Le Baroque” – in Passage de Lions pro-

pone un format ibrido tra ristorante e discoteca: 

si comincia la serata con musica di sottofondo 

tranquilla e si finisce facendosi portare bottiglie 

e mixer e ballando sui tavoli. Situazione assai inu-

suale per Ginevra, offre un benvenuto pizzico di 

contenuta follia.

GINEVRA RUE DU RHÔNE 4
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CONSIGLIATI DA 

MARGHERITA CUTRERA

Lisbona



Varanda do Ritz  
A BUSINESS BREAKFAST

La Varanda do Ritz è il ristorante di uno degli 

hotel più chic di Lisbona, il Ritz Four Season. Con 

una bellissima terrazza sul Parco Edoardo VII e 

un’atmosfera lussureggiante francese, lo chef 

Pascal Meynard offre una colazione a buffet ric-

ca e raffinata. La posizione è ottima e centrale. 

Riservatezza e tranquillità sono garantite agli 

ospiti. Infine, è possibile ammirare nell’atrio del 

Ritz una delle più importanti collezioni d’arte por-

toghese della metà del XX secolo.

LISBONA

27

RUA RODRIGO DA FONSECA , 88



Topo Chiado 
UN APERITIVO TRENDY

Topo è una bellissima terrazza con una vista ecce-

zionale sul centro di Lisbona, il Castello di São Jorge, 

l’Elevador de Santa Justa. Ai piedi del famoso Con-

vento del Carmo, dove si tengono settimanalmente 

concerti ed eventi mondani, è uno dei bar più trendy 

della città, dove si possono degustare cocktail otti-

mi e birre artigianali portoghesi. È frequentato dai 

“lisboeti” ma anche da tutta la comunità interna-

zionale. Giovani da tutto il mondo si riuniscono qui 

per poter condividere esperienze e curiosità della 

loro vita portoghese.

LISBONA
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TERRAÇOS DO CARMO, 1200



The Terrace  
UN APERITIVO DI LAVORO

Lisbona è piena di bar e lounge nei rooftop degli hotel 

a 5 stelle, ma uno dei più belli è quello dell’Hotel Mun-

dial, la Terrace. Con una vista a 360 gradi sul centro 

di Lisbona e sul fiume Tiago, è possibile organizzare 

incontri di lavoro dove conversare in modo rilassato 

e tranquillo con una piacevole musica di sottofondo, 

degustando piatti tipici della cucina portoghese, i 

“petiscos”, e potendo approfittare di un’ampia scelta 

di cocktail e gin. Il servizio è ottimo.

LISBONA

29

PRAÇA MARTIM MONIZ 2
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CONSIGLIATI DA 

PHILIPPE SCHOLL E SAVITRI TAN

Londra



Dishoom  
A BUSINESS BREAKFAST

Per startup e fondi di venture capital sceglierei Di-

shoom King’s Cross perché apre presto ed è facile 

da raggiungere per i londinesi che provengono da 

est e ovest. Ha cinque ristoranti a Londra e offre 

un ambiente rilassato con un arredamento ingle-

se nell’India negli anni ‘50. Oltre a prodotti familiari 

come yogurt, frutta e pane tostato, è possibile pro-

vare anche il loro famoso naan all'uovo accompa-

gnato da chai (tè aromatico). È il gusto perfetto del 

nord dell'India in una fredda mattina londinese.

LONDRA 22 KINGLY STREE TCROSSMARTIN'S 

31



Natural Kitchen
La Maison Du Chocolat
Galleria Saatchi 
UN’ORA DA SOLO IN UN BEL POSTO

Non avete tempo da perdere nei mezzi? Ho tre propo-

ste per voi. A Marylebone godetevi un delizioso suc-

co organico oppure una fettina di torta gluten-free 

al cioccolato e mandarino presso l’originale Natural 

Kitchen. Mayfair? Andrei verso The Royal Academy 

of Arts per un boccone di cultura, oppure, per un 

vero spuntino proprio lì accanto, potete provare La 

Maison du Chocolat, cioccolateria francese squisi-

ta. Belgravia? Consiglio la Galleria Saatchi per una 

boccata di aria fresca e di relax.

LONDRA

32

77/78 MARYLEBONE HIGH ST, MARYLEBONE
46 PICCADILLY, MAYFAIR 

DUKE OF YORK’S HQ, KING’S RD, CHELSEA
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Host café 
UN’ORA DA SOLO IN UN BEL POSTO

È un caffè allestito in una vecchia chiesa nei pressi 

della stazione della metropolitana di Mansion House, 

vicino al Tamigi. Il locale è molto ampio e permette di 

godere di spazio e privacy quando si vuole lavorare, 

anche se non è un luogo di co-working. Essendo una 

chiesa convertita, è un ottimo posto per pensare e 

riflettere. Una caffetteria in loco serve ottimo caffè, 

torte e snack. La considero una piccola e tranquilla 

oasi nel mezzo della città. La sera, lo spazio vie-

ne spesso utilizzato per concerti di musica under-

ground.

LONDRA ST MARY ALDERMARY, WATLING ST.

33



Engawa  
UN LUNCH FORMALE CON UN CLIENTE

Engawa è un ristorante giapponese in una strada la-

terale di Piccadilly Circus, di fronte all'Ham Yard Ho-

tel e dietro tutti i famosi teatri di Londra. È nel cuore 

di Soho, quindi lo spazio è piccolo e l’arredamento 

e il menù sono eccellenti. È l’ideale per un pranzo: 

non essendoci musica ad alto volume, è possibile 

concentrarsi sulla conversazione. Inoltre, si trova 

in un quartiere colmo di bar dove poter lavorare o 

fare altre riunioni in sicurezza prima o dopo pranzo.

LONDRA HAM YARD, 2
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Casse Croute 
UN PRANZO IN PIENO RELAX 

C’è un posto chiamato Casse Croute su Bermondsey 

Street vicino al London Bridge che è molto informale 

ma offre un menù a rotazione dei classici bistrot 

francesi stagionali. Si ha la sensazione di essere da 

qualche parte in campagna: il menù è presentato su 

una lavagna e la carta dei vini si abbina perfetta-

mente ai piatti. È un posto piccolo, per cui è essen-

ziale prenotare, ma non ve ne pentirete.

LONDRA BERMONDSE Y STREE T
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Pentolina  
UN PRANZO IN PIENO RELAX

Avete più tempo a disposizione e un cliente cui piace 

la cucina italiana? Il posto che fa per voi si chiama 

Pentolina. Sulla Blythe Road, è uno dei ristoranti 

italiani tipici di Londra. Michele e Heidi seguono la 

stagionalità per proporvi uno dei più corti ma incan-

tevoli menù toscani e non solo. Adesso à la carte: 

tomino delle Langhe al forno con miele e mandorle, 

o ancora petto e coscia di piccione lardellati al forno, 

indivia belga stufata e purè di patate. Senza dimen-

ticare i dolci e la selezione di vini.

LONDRA
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Kingly Court  
UN APERITIVO TRENDY

Kingly Court di Carnaby è un luogo molto vivace con 

molti ristoranti e bar dove prendere un aperitivo o 

mangiare un boccone in un ambiente giovane e ri-

lassato. Il locale, che si trova a due passi da Piccadilly 

Circus e Oxford Street, è molto trendy. Puoi gustare 

piatti peruviani o tapas israeliane e un bicchiere di 

vino, cocktail al rum caraibico o persino champagne 

e ostriche. Se ti senti avventuroso, nei dintorni si 

trova un bar e jazz club chiamato Cahoots in grado di 

riportarti indietro nel tempo alla Londra degli anni ‘40.

LONDRA CARNABY STREE T

37



Dean Street Townhouse   
UN LUOGO IDEALE PER INCONTRI INFORMALI

Per un incontro informale, consiglierei Dean Street 

Townhouse nel centro di Londra, parte del gruppo 

Soho House. In compagnia o da soli, non importa. 

Puoi ordinare un caffè veloce, un succo fresco o 

goderti un tradizionale tè pomeridiano se lo desi-

deri! Il ristorante ha una buona connessione wifi 

e c'è la possibilità di utilizzare vari posti a sedere 

informali su un lato del locale, con comodi divani 

e poltrone che creano un’atmosfera rilassata e 

silenziosa ottima per concentrarsi e lavorare.

LONDRA DE AN STREE T TOWNHOUSE , 69-7 1
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Rochelle Canteen   
UNA CENA PER INCURIOSIRE

Se il tuo ospite ha delle idee sbagliate e negative 

sul cibo britannico, potresti portarlo alla Rochel-

le Canteen nell’East London, nascosto dietro la 

piccola porta di quella che sembra una vecchia 

scuola. Gode di un ampio giardino ed è davvero 

un ottimo posto dove trascorrere una rilassante 

serata estiva, anche dopo aver finito di gustare 

piatti creativi a base di pesce, carne e verdure. È 

un rifugio tranquillo nel mezzo di Shoreditch, na-

scosto e conosciuto solo dai veri londinesi!

LONDRA 16 PL AYGROUND GARDENS
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Chiltern Firehouse  
THE PLACE TO BE AND BE SEEN

Se non siete abbastanza fortunati di avere un amico 

che vi porta dal superlativo Annabel’s Club in Berke-

ley Square, andate dal – forse migliore – Chiltern Fi-

rehouse. Potete provare a riconoscere qualche star, 

ma le vere sono nei vostri piatti, particolarmente a 

pranzo. Aperto sotto la meticolosa supervisione di 

Guillaume Glipa, la stazione dei pompieri dell’Otto-

cento convertita in brasserie post-industriale con 

26 camere, è oggi guidata dal cuoco Nuno Mendes, 

stellato Michelin.

LONDRA

40
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Annabel's 
THE PLACE TO BE AND BE SEEN

Ci sono tantissimi posti a Londra! La parte più 

esclusiva si trova nei club privati come Annabel's 

a Mayfair, che è il luogo preferito per un drink per 

attori famosi, musicisti, magnati degli affari inter-

nazionali e persino, a volte, familiari della corona. 

Tuttavia, devi essere un membro o essere invitato 

da un membro per poter entrare. È un ottimo posto 

dove passare l'intera serata. Il ristorante è stato ap-

pena restaurato e comprende varie sale a tema con 

atmosfere diverse e decorazioni divertenti e insolite.

LONDRA 46 BERKELE Y SQUARE
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Big Mamma  
L’ULTIMO LOCALE ALLA MODA

Da quando hanno aperto nel 2018, molti tipi di in-

fluencer, creativi e celebrità vanno a Gloria e al Po-

pular Circle dal gruppo di ristoranti “Big Mamma”. 

Il menù è informale e basato sulla condivisione di 

grandi piatti con gli amici in uno “stile familiare”. 

È fantastico per i gruppi e per festeggiare una ri-

correnza. Le persone vengono qui per l’atmosfera 

fantastica, la musica divertente e l’arredamento 

esagerato e massimalista degli anni ’70. L'unico pro-

blema è che spesso devi aspettare molto tempo per 

ottenere un tavolo.

LONDRA 54-56 GRE AT E ASTERN ST.
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Story  
UNA CENA GOURMET

Il ristorante Story sul London Bridge è incredibilmen-

te creativo e la cena è piena di sorprese. Ha vinto una 

stella Michelin a soli cinque mesi dall'apertura. Non 

propongono un menù classico dal quale scegliere 

cosa si desidera mangiare, ma è possibile partire 

dalle preferenze di ogni persona per costruire un 

pranzo su misura con piatti classici e nuovi ispirati 

alla stagione. Lo chef si propone di raccontare la 

storia della cucina britannica lungo i secoli e come 

le diverse culture e tradizioni hanno influenzato il 

cibo nel Regno Unito.

LONDRA 199 TOOLE Y ST.
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SECRET PLACES

CONSIGLIATI DA 

EMANUELE GRIPPO

Lussemburgo



Brasserie Guillaume  
UN LUNCH FORMALE CON UN CLIENTE

Brasserie Guillaume vi farà immergere in un’atmo-

sfera di eleganza e gusto. Situato davanti al Co-

mune Municipale, in una delle piazze storiche della 

città, offre specialità di pesce (ideale per gli amanti 

di crudo e piatti ricercati) ed eccellenti vini da abbi-

nare. Per chi ha poco tempo a disposizione, invece, 

Brasserie L’Avenue. Si trova nel cuore finanziario 

di Lussemburgo Kirchberg ed è uno dei locali più 

in voga per i business lunch. Posizione strategica, 

menù elegante e sofisticato. In entrambi i casi, si 

può godere di un pranzo all’aperto.

LUSSEMBURGO
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Come à la maison  
UN PRANZO IN PIENO RELAX

Locale in stile concept store, arredato in modo stra-

vagante e originale. Qui si respira un’atmosfera al-

legra e distesa. Cucina italiana o francese. Brauerei 

Big Beer se invece il cliente è amante della birra 

e di una cucina più casalinga: non potrà far altro 

che ringraziarvi. Si tratta di un vecchio birrificio 

solo parzialmente dismesso, al cui interno domina 

la presenza di un’imponente macchina a vapore 

risalente agli inizi del ‘900.

LUSSEMBURGO
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70 ROUTE D’ESCH



Vinissimo  
UN LUOGO IDEALE PER INCONTRI INFORMALI

Una location molto particolare dallo stile indu-

striale in cui è possibile acquistare specialità ga-

stronomiche e prodotti vinicoli italiani di qualità. Il 

ristorante è molto piacevole, con tavoli distanziati 

tra di loro e ottime specialità italiane. Da Vinissimo 

è possibile gustare vini eccellenti accuratamente 

selezionati da esperti sommelier con un perfetto 

abbinamento enogastronomico. Ideale per chi, in 

Lussemburgo, vuole sentirsi un po’ in Italia.

LUSSEMBURGO
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RUE FREDERIC GUILLAUME 



Le Sud  
UNA CENA PER INCURIOSIRE

Situato sulle rive del fiume Clausen, nella parte 

bassa della città, il ristorante Le Sud offre piat-

ti ricercati e curati, con ingredienti freschi e di 

primissima qualità. Si può iniziare la serata con 

un aperitivo sulla terrazza panoramica al quinto 

piano. Per uno stile più conviviale, invece, l’En-

tracte, un ristorante che riproduce fedelmente, 

sia nel menù che nell’allestimento, una baita di 

montagna. I piatti tipici proposti solo la raclette e 

la fondue, da accompagnare con salumi e patate.

LUSSEMBURGO

48

8, RIVES DE CLAUSEN



Um Plateau  
UNA CENA GOURMET

Posizionato appena fuori dal centro, raggiungi-

bile con una piacevole passeggiata, il ristorante 

dispone di una terrazza aperta durante l’estate. 

Cibo di qualità, cucina francese o internazionale, 

in un’atmosfera riservata ed elegante. Carta dei 

vini semplicemente ineguagliabile e cucina con 

prodotti 100% made in Italy, sono invece i tratti di-

stintivi di Divino, ristorante Italiano gourmet, con 

un’atmosfera dall’appeal particolare: vi troverete 

circondati da centinaia di bottiglie di vino, tutte 

rigorosamente Italiane!

LUSSEMBURGO

49

PLATEAU ALTMUENSTER, 1123



SECRET PLACES

CONSIGLIATI DA 

GEMA REIG

Madrid



El Paraguas  
UN LUNCH FORMALE CON UN CLIENTE

La Calle de Jorge Juan si è affermata nel tempo 

come la più animata e chic strada di Madrid. In 

pieno quartiere di Salamanca, vale la pena pas-

seggiare e godere il fascino delle terrazze, dei 

negozi e dei ristoranti. In Calle de Jorge Juan si 

trova El Paraguas, senza dubbio uno dei migliori 

ristoranti di Madrid, che propone una cucina 

tradizionale delle Asturie saggiamente rivisitata 

con eccellenti materie prime, in un ambiente cu-

rato e accogliente. Tra i piatti di carne, potrete 

assaggiare gli zamponi di maiale o le polpette 

di coda di toro.

MADRID
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CALLE DE JORGE JUAN, 16



La Pecera  
UN’ORA DA SOLO IN UN BEL POSTO

Nell’emblematico edificio del Cìrculo de Bellas Ar-

tes, La Pecera è una fermata obbligatoria per gli 

amanti di storia e di cultura. Si tratta di uno dei 

caffè più storici di Madrid, un punto di riferimento 

genuino ed elegante. Ci si può accomodare al suo 

interno e gustare un ottimo caffè tra le colonne 

e sculture di nudi femminili, sfogliando il giornale 

o leggendo le mail in tutta tranquillità. D’estate, 

non perdetevi la vista spettacolare dalla terrazza 

sulla città, uno dei migliori belvedere di Madrid.

MADRID
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CALLE DE ALCALÁ, 42



SECRET PLACES

CONSIGLIATI DA 

 ALFREDO PARAMICO

Miami



Setai  
A BUSINESS BREAKFAST

Senza dubbio al Setai! Luxury hotel nel centro di 

South Beach sulla Collins. Servizio eccellente di 

fronte all’oceano, molto ben frequentato anche da 

celebrity di passaggio a Miami. L'incantevole vista 

unita a un’atmosfera tipicamente latina lo rendo-

no unico nel suo genere. Molto ben frequentato, 

anche per le lussuosissime residence all'interno 

dell'albergo, è un punto di ritrovo per molti volti 

noti (non solo americani), durante gli eventi che 

contano. 

MIAMI COLLINS AVENUE
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Delicious Raw Kitchen 
and Juice Bar 
UN’ORA DA SOLO IN UN BEL POSTO

Nel quartiere molto trendy di Sunset Harbour. 

A pochi passi dalla Lincoln, ma in un contesto di 

assoluta pace e tranquillità. È possibile degusta-

re piatti molto sani o succhi di frutta vitaminici. 

Presenta un dehor molto carino e spazioso. Fre-

quentato da tante persone che eseguono “smart” 

working mentre gustano un Watermelon Hydrator 

o da chi, dopo una lezione presso uno dei tanti 

studi yoga presenti nelle immediate vicinanze o 

dopo una classe di Barry’s Bootcamp, si ricarica 

con una deliziosa Acai Bowl.  

MIAMI BAY ROAD 1828
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La Petite Maison 
UN LUNCH FORMALE CON UN CLIENTE

La Petite Maison a Brickell. In primis per la loca-

tion. Brickell senza dubbio è il cuore degli affari a 

Miami, luogo dove sono ubicate le grandi banche, 

i più noti gestori nonché le sedi local dei più im-

portanti corporate americani. Oltre all'atmosfera, 

decisamente formale, è presente un menu che 

raccoglie il meglio della cucina francese con tocchi 

di spiccata italianità. Da non perdere la burrata e 

il branzino al forno. 

MIAMI BRICKELL BAY
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IceBox 
UN PRANZO IN PIENO RELAX 

Da IceBox nella zona di Sunset Harbor. Locale 

frequentato quasi esclusivamente da locals, quasi 

impossibile incontrare turisti in abiti da spiaggia 

o gruppi di ragazzi rumorosi. Menu molto ricco 

che va dalle insalate (gustosissime!) ai tipici piatti 

degli American Bars. Luogo ideale per un pranzo 

con amici o anche con il proprio partner. Confesso 

che è il mio luogo preferito. 

MIAMI PURDY AVEN. 1885
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The Standard Hotel 
UN APERITIVO TRENDY

Un simbolo assoluto di Miami, il luogo forse più 

bello della città. Una delle poche strutture del 1950 

che conservano ancora intatto il gusto art deco di 

Miami. In passato era “The Lido spa” frequentato 

dall'alta borghesia newyorkese per svernare, oggi 

è un carinissimo Hotel sull’acqua (lato baia, non 

oceano) da dove si può mirare la parte più bella e 

meno conosciuta di Miami, con le splendide Sunset 

Islands e le lussuosissime dimore della North Bay 

Road. Impagabile un aperitivo al tramonto con 

musica dal vivo. 

MIAMI ISLAND AVENUE, 40
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Swan 
UN LUOGO IDEALE PER INCONTRI INFORMALI

Pranzo, o meglio ancora brunch, da Swan al Design 

District. Luogo ideale per gustare piatti appetitosi 

dopo una giornata di shopping nel nuovissimo e 

rinomato Design District, dove tutti i top brand (da 

Hermès a Vuitton, da Gucci a Prada) hanno aperto 

le loro presigiose boutique. Molto carino anche a 

cena in virtù del graziosissimo giardino esterno. 

MIAMI 39TH STREET
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Pueblito Viejo 
UNA CENA PER INCURIOSIRE

È un locale dove si preferisce parlare spagnolo e 

offre il massimo della cucina Colombiana Antio-

quena (Medellin). Già come si entra si è catturati 

da uno spettacolo di colori, di oggetti tipici del-

la cultura colombiana che scendono dal soffitto, 

sembra davvero di essere a Medellin! Il menu è 

quanto di più buono e gustoso possa offrire la 

cucina latina, con deliziose empanadas, piatti di 

carne alla brace, arepas e freschissimi succhi di 

frutta. Completa l’atmosfera musica dal vivo e sala 

da ballo attigua al ristorante. 

MIAMI 40TH STREET



Hakkasan 
UNA CENA GOURMET

Hakkasan, il nome è una garanzia. Il ristorante è 

situato all'interno del Fontainbleau, storico hotel 

di Miami presente anche nel celeberrimo Scarface. 

Ovviamente in questo locale trovano espressione 

il meglio della cucina cantonese di qualità e bar 

tender preparatissimi. Posso dire di aver gusta-

to il Negroni più buono della mia vita proprio da 

Hakkasan! 

MIAMI COLLINS AVENUE, 4441
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Komodo 
L’ULTIMO LOCALE ALLA MODA

Ristorante ubicato a Brickell, molto ben frequen-

tato, con ampi spazi anche all’esterno. Cucina 

estremamente variegata (ma di altissima qualità) 

che spazia dal tipico menù cantonese al sushi, fino 

alla steak house tipica americana. Locale molto 

alla moda, non di rado nei suoi locali, molto ben 

frequentati, si possono incontrare giocatori dei 

Miami Heat o dei Dolphins. 

MIAMI 801 BRICKELL AVENUE
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Papi's Steak
THE PLACE TO BE AND BE SEEN

Chiunque capiti in città cerca di cenare da Papi. 

Lui, David Einhorn (famoso inventore della Papi 

Steak, la cui ricetta è segreta) e il suo socio David 

Grutman (vero e proprio Deus ex machina dell'en-

tertainment di Miami) hanno aperto questo risto-

rante quasi due anni fa e, da allora, è stato fre-

quentato da celebrity di ogni tipo. Jennifer Lopez, 

per dire, lo ha scelto come location per festeggiare 

il suo compleanno. Da non perdere assolutamente 

il Wagyu Pastrami e, naturalmente, la Papi’s Steak! 

MIAMI 1ST STREET
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SECRET PLACES

CONSIGLIATI DA 

PAOLO SARNO

Monaco



Hotel Hermitage
A BUSINESS BREAKFAST

Un classico dal sapore retrò. Uno degli hotel mi-

gliori del Principato, storica residenza a due passi 

dal casinò di Montecarlo. La struttura offre tutto 

quello che ci si potrebbe aspettare da un hotel 

di lusso e anche di più. Il servizio è eccellente, 

la riservatezza garantita, le camere sono curate 

nei minimi dettagli, regalando ogni volta un sog-

giorno indimenticabile. Una scelta obbligata, per 

rilassarsi immersi nel suo stile belle époque, o per 

una business breakfast particolarmente ricercata. 

MONACO SQUARE BEAUMARCHAIS 
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Mada One
UN’ORA DA SOLO IN UN BEL POSTO

Un concept inedito. Un locale appena aperto, con 

un concept innovativo, che strega chi lo visita al 

primo incontro. Situato vicino al casinò di Monte-

carlo, il Mada One propone, tramite lo chef stellato 

Marcel Ravin, una cucina innovativa, una “snacko-

nomia” che è possibile gustare anche da asporto 

tra le vie del principato. Che sia per un drink al 

volo o per gustare il finger food della casa nella 

splendida terrazza, questo è il posto giusto. Con-

sigliate particolarmente le loro ottime centrifughe. 

MONACO
PROMENADE  

PRINCESSE CHARLÈNE 
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Castelroc
UN LUNCH FORMALE CON UN CLIENTE

La cucina principesca. Una garanzia a Monaco, 

situato proprio davanti al Castello dei Grimaldi, 

offre una cucina francese di alto livello, un servi-

zio attento e cortese e un’atmosfera quasi rega-

le, complice la splendida vista. Lo stoccafisso è il 

piatto forte della casa, di tradizione genovese, ma 

profondamente radicato nel Principato. Da prova-

re assolutamente i barbajuan, ordinati da asporto 

anche dal vicino di casa, il Principe in persona. 

Consigliato per un pranzo di lavoro, conta anche 

su una carta dei vini di alto livello. 

MONACO PLACE DU PALAIS
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Cantinetta Antinori
UN PRANZO IN PIENO RELAX

Come sentirsi a casa. Un must a Monaco, imman-

cabile ristorante quando si ha voglia di un pranzo 

italiano, magari con alcuni amici in una giornata 

sole, godendo il panorama dalla terrazza con vista 

sulla città. La Cantinetta offre una cucina toscana 

dal sapore ricercato preparata a regola d’arte, che 

sia per un pranzo, un brunch o una cena. Infine, 

come non menzionare la loro vasta carta dei vini 

tra i quali scegliere, selezionati con cura per of-

frire il meglio. 

MONACO
AVENUE 

PRINCESSE GRACE 
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Les Perles de Monte-Carlo
UN LUOGO IDEALE PER INCONTRI INFORMALI

Il pesce, vista mare. Locale molto particolare, pro-

prio sul porto di Fontvieille, perfetto per un pranzo 

nel weekend su sgabelli e tavoli di legno a mangia-

re le ostriche made in monaco o una selezione di 

crostacei e crudo freschissimo. Pranzare in riva al 

mare permette di staccare dai ritmi frenetici della 

città, concedendosi un momento dedicato sempli-

cemente a gustare i tesori del mare. Consigliatis-

simo anche per un pranzo di lavoro informale, per 

discutere di fronte a una vista splendida. 

MONACO QUAI JEAN-CHARLES REY 
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Le Grill
UNA CENA GOURMET

Per una serata speciale. Il Le Grill è un posto spe-

ciale, magico e semplicemente unico. Situato all’in-

terno dell’Hotel de Paris, offre una vista mozzafia-

to sulla città. Perfetto per le grandi occasioni o per 

cene di lavoro particolarmente importanti. Offre 

una cucina stellata e un fascino impareggiabile. 

Le loro cantine sono tra le più grandi al mondo e 

custodiscono vini pregiatissimi tra i quali sceglie-

re. Per un’occasione speciale, in compagnia o da 

soli, è difficile trovare un posto più suggestivo di 

questo. 

MONACO PLACE DU CASINO 
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Gaia
L’ULTIMO LOCALE ALLA MODA

Come a Mykonos. Quando si ha voglia di una serata 

diversa, e lasciarsi trasportare per qualche ora 

lontani dall’austerità della capitale, senza rinun-

ciare alla qualità del cibo, il Gaia è il posto giusto. 

Situato in un quartiere prestigioso, dominato dal-

la piazza del casinò, rappresenta il mix perfetto 

da vivere nel weekend, per cenare gustando una 

raffinata cucina greco-mediterranea avvolti dalla 

musica e da un’atmosfera elegante, ma gioiosa. 

Consigliato per una cena informale, con la possi-

bilità di accomodarsi all’esterno. 

MONACO GALERIE CHARLES III 
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Sass cafe 
THE PLACE TO BE AND BE SEEN

Il Must. Storico luogo della movida monegasca, 

ideale sia per una cena spensierata che per un 

cocktail di inizio serata. Nella via adiacente sfilano 

supercar e l’atmosfera che si respira è quella dei 

vip internazionali. Merita sicuramente una visita 

anche per la location, ricercata, raffinata e confor-

tevole dall’atmosfera dark glamour, ben bilanciata 

con la musica e lo spirito festaiolo dei clienti, in 

cerca di relax e divertimento dopo un’impegnativa 

settimana focalizzata sul lavoro.

MONACO
AVENUE PRINCESSE  

GRACE, 11 
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SECRET PLACES

CONSIGLIATI DA 

GABRIELLA BERGLUND E MANUELA MACCIA

Parigi



La Coupole  
A BUSINESS BREAKFAST

Quando è stato riaperto a metà giugno dello scor-

so anno, dopo il primo confinement voluto da Ma-

cron, è stata una festa per i parigini-parigini, quelli 

che amano la città e mai la tradirebbero per un 

trasloco in Bretagna o in Dordogna. In tanti si 

sono precipitati a prenotare un tavolo sulla ter-

razza della Coupole, forse il più iconico ristorante 

parigino. Una colazione o un dejeneur (non chia-

miamolo lunch, per favore) può farvi venire alla 

mente quella canzone di Renaud, cantautore po-

polare tra i francesi un po’ agés, con il ricordo del 

lieve stordimento che ti prende quando bevi un 

calice: “Un verre d’alcool à la Coupole/pour faire 

du gringue à toutes ces dingues”.

PARIGI
BOULEVARD DU  

MONTPARNASSE 
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Bistrot Volnay  
UN PRANZO IN PIENO RELAX

Un elegante bistrot, che rivisita con grande pia-

cere il fascino dei ristoranti degli anni ’30. Uno 

stato d’animo che ha resistito all’arrivo del nuovo 

proprietario, ex sommelier presso Alain Sende-

rens e il Principe di Galles, che ha mantenuto la 

personalità del posto apportando delle novità. In 

cucina, lo chef prepara ricette aggiornate, gustose 

e ben fatte, come la tartare di vitello e gli scampi, 

in omaggio a Mr. Senderens. Accompagnare i suoi 

pasti con una raffinata selezione di vini rende il 

piacere completo.

PARIGI

75

8 RUE VOLNE Y



Peniche Marcounet  
UN’ORA DA SOLO IN UN BEL POSTO

Due cari amici, un collega della finanza e un mu-

sicista jazz, hanno avuto l’idea qualche anno fa di 

trasformare una “peniche”, costruita nel 1925 e tra-

sformata alla fine del secolo scorso in un luogo cul-

turale e festivo riconosciuto dal pubblico parigino. La 

posizione tra Pont Marie e Pont Louis Philippe nel 4° 

arrondissement di Parigi, la rende infatti una delle 

case galleggianti più accessibili a Parigi. La Peniche 

Marcounet è il posto ideale dove passare qualche 

ora dopo il lavoro tra un bicchiere di vino, i numerosi 

concerti e le feste organizzate ogni settimana.

PARIGI

76

QUAI DE L’HÔTEL DE VILLE



Musée Rodin 
UN’ORA DA SOLO IN UN BEL POSTO

Dipende dalla stagione. Nelle belle giornate di pri-

mavera, quando il cielo di Parigi sembra quasi tra-

sparente, potete passeggiare lungo i sentieri del 

Giardino delle sculture, tre ettari che circondano 

l’Hôtel Biron, un bellissimo palazzo del Settecento 

che nel 1919, due anni dopo la sua morte, lo Stato 

francese ha trasformato nel Musée Rodin. Uno 

straordinario omaggio museale ad Auguste Ro-

din, il padre della scultura moderna. Se, invece, 

capitate a Parigi d’inverno e le finestre dell’Hôtel 

Biron sono battute dalla pioggia, impiegate il vo-

stro tempo libero passeggiando lungo i due nuovi 

percorsi del museo, il Jardin d’Orphée e il Jardin 

des Sources.

PARIGI RUE DE VARENNE, 77
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Café de l’Homme 
UN LUNCH FORMALE CON UN CLIENTE

Anche se non siete un’americanina come la gio-

vane pubblicitaria della serie “Emily in Paris” di 

Netflix, che al quarto episodio non sa resistere al 

suo fascino francesissimo, Café de l’Homme è forse 

uno dei ristoranti più famosi (turisticamente) della 

capitale. Gastronomia eccellente con una palette 

di prodotti ricercati “avec passion et riguer”, come 

spiegano tutte le guide, sul “terroir français”, dalle 

ostriche di Bretagna alla carne e alla selvaggina 

delle Lande. Per noi italiani c’è una soddisfazio-

ne in più: da qualche tempo il “plat-phare” è una 

“stracciatella des pouilles”, con burrata arrivata 

freschissima dalla Puglia.

PARIGI PLACE DU TROCADÉRO, 17
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La Maison Blanche  
UN LUNCH FORMALE CON UN CLIENTE

Qual è la vista più suggestiva di Parigi? La Torre 

Eiffel ovviamente! Dall’alto del Théâtre des Champs 

Elysées, sulla prestigiosa avenue Montaigne, que-

sto ristorante, nei suoi 25 anni di storia, si è creato 

una solida reputazione, proponendo una cucina 

in grado di coniugare tradizione e intuizione cre-

ativa, in modo elegante. La Terrazza George V è 

perfetta per un pranzo di lavoro in mezzo al verde, 

nel pieno centro di Parigi. Aperta nei giorni di sole, 

a pranzo e a cena, offre una vista mozzafiato e 

garantisce un’esperienza indimenticabile in tutto, 

in un ambiente chic e raffinato.

PARIGI
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AVENUE MONTAIGNE, 15



Huguette - le Bistro de la Mer  
UN PRANZO IN PIENO RELAX

Disegnato e arredato da un archistar dell’arreda-

mento come Richard Lafond, è “un petit port d’an-

crage” per chi vuole ritrovare, nel cuore storico di 

Parigi, “une parenthèse de vacances iodées” (così 

si legge nel bel sito del locale), insomma il “sapore 

di mare” che a noi italiani ricorda Gino Paoli e le 

vacanze felici degli anni ’60 e ai parigini le tanto 

amate vacanze al mare. La carta, tutta a base di 

pesce crudo e di ostriche, è all’altezza della pro-

messa, ideale per un dejeneur o un apero con un 

cliente giovane in un ambiente “decontracté et 

délicieux”.

PARIGI RUE DE SEINE
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Hotel des arts et métiers 
UN APERITIVO TRENDY

Se l’albergo, realizzato in uno dei vecchi palaz-

zi del Sentier, è un esempio di hotelerie cool (è 

stato disegnato dall’archistar franco-israeliano 

Raphaël Navot), il suo ristorante è una vetrina del-

la gastronomia italiana. Imperdibile per un cliente 

raffinato. La carta promette la “convivialité et la 

gourmandise” della cucina italiana in un ambiente 

che vuole ricordare quello di una “trattoria chic” 

(scritto proprio così, in italiano). E quindi carciofi 

alla romana per antipasto e tonnarelli cacio e pepe 

per l’entrée. Se si sale all’ultimo piano, ci si può 

deliziare con i cocktail del bar Herbarium.

PARIGI RUE SAINT MARTIN
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Green River Cruises 
UN LUOGO IDEALE PER INCONTRI INFORMALI

Una gita sulla Senna è la soluzione ideale. Ma non 

su quei giganteschi bateaux mouches che sem-

brano i traghetti delle vacanze, ma su motoscafi 

di media taglia dove l’unico estraneo è il pilota, di-

screto e professionale. È quello che propone Green 

River Cruises, una piccola compagnia di naviga-

zione fluviale nata nel 2012. Una gita (da un’ora a 

sei ore) sul grande fiume in assoluta tranquillità 

e intimità. Con aperitivi e verre di Champagne, 

ovviamente. Per famiglie, fidanzati o per meeting 

d’affari lontani da occhi indiscreti. 

PARIGI QUAI D’AUSTERLITZ , 66
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Maison Baccarat  
UNA CENA PER INCURIOSIRE

Peccato che oggi sia chiuso causa covid come qua-

si tutti i grandi ristoranti parigini che non fanno il 

delivery perché - riconosciamolo - non si possono 

apprezzare le migliori “tables de France” senza il 

conforto e il fascino dei luoghi. Anni fa, quando 

abitavo a Parigi, ho cenato nella Cristal Room con la 

mia famiglia e ho assaporato un soufflé di prugne 

mirabelle pasteggiando bollicine nel famoso calice 

Diamant, quello preferito dalla pianista americana 

Chloe Flower e che oggi fa parte di un cofanetto 

con altri cinque calici iconici della collezione che 

Baccarat mette in vendita nei suoi negozi.

PARIGI PLACE DES ETATS UNI, 11
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L’Astrance 
UNA CENA GOURMET

Quanto tempo bisognerà aspettare per godersi 

quelli che un blog raffinato e iper-trendy di ga-

stronomia come Luxeat (fondato dalla top model 

lituana Aiste) definisce “des instants sublimes”? 

Si sta parlando di un piatto di asparagi “accarez-

zati dal vapore” con crema di avocado, o di una 

foglia di combava fritta con contorno di spinaci, 

o di un piatto di ravioli di sedano con anguilla af-

fumicata e aglio neri. Che sono “les plates phare”, 

gli imperdibili, del ristorante L’Astrance. Localino 

chicchissimo e francesissimo di Pascal Barbot. Per 

un decennio tre stelle Michelin (ne ha persa una, 

e non si capisce perché, nel 2019), nel 2012 la San 

Pellegrino lo ha classificato al 18° posto tra i 50 

migliori ristoranti al mondo. 

PARIGI 32 RUE DE LONGCHAMP
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Le Brach 
L’ULTIMO LOCALE ALLA MODA

Al settimo (e ultimo) piano di un palazzo haus-

smaniano e a due passi da rue de la Pompe, c’è 

una terrazza dove si possono assaggiare gli unici 

arancini allo zafferano iraniano di Parigi, fare un 

aperò con vista su tutta la città e la Torre Eiffel 

sullo sfondo e - novità assoluta - fare un picnic nei 

pomeriggi soleggiati di primavera estate. Sembra 

di stare in campagna, “decontracté” sulla pen-

thouse dell’Hotel Brach, con le sdraie, il pavimento 

di legno, un potager, un orto pensile e perfino un 

pollaio. Un mix, anzi, un mélange di lusso e di “pa-

riginità”, se così si può dire. C’è da augurarsi che 

la promessa della proprietà (il gruppo immobiliare 

Evok) di fare un Brach a Venezia e un altro a Roma 

venga mantenuta.

PARIGI RUE JEAN RICHEPIN
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Shabour 
 THE PLACE TO BE AND BE SEEN

Un luogo insolito e inatteso, amato dagli allergici 

alle ambientazioni dei ristoranti stellati e troppo 

chic. Assomiglia al suo quartiere: pietre apparenti, 

cemento e acciaio, al lume di candela, atmosfe-

ra causy e luci basse. Ristorante anche festivo 

con musica cool, cocktail all’ultima moda e cucina 

da “shabbat”: pane hallah, olive e piccoli aperitivi 

proposti dai camerieri, in porcellane di Limoges 

e argenterie. Difficile scegliere talmente la carta 

deborda di gusti mediterranei, quindi conviene 

fare come tutti: ordinare e condividere! 

PARIGI RUE SAINT-SAUVEUR
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SECRET PLACES

CONSIGLIATI DA 

LORENZO RICCARDI

Shanghai



Tianzifang e Xintiandi  
UN'ORA DA SOLO IN UN BEL POSTO

Nel cuore della città, Xintiandi è un vecchio quar-

tiere residenziale, in cui abitazioni tradizionali coe-

sistono con moderni edifici in stile europeo. Anche 

nell’area pedonale di Tianzifang, molti edifici han-

no mantenuto l’aspetto originale della Shanghai 

anni '20. In queste aree pedonali è piacevole con-

cedersi una passeggiata, tra moderne boutique, 

negozi di antiquariato e accoglienti caffetterie 

dove poter sostare e lavorare al pc in compagnia 

di un ottimo tè.

SHANGHAI
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Da Vittorio  
UN LUNCH FORMALE CON UN CLIENTE

Da Vittorio, da oltre 50 anni simbolo della risto-

razione, premiato con tre stelle Michelin, nel 2019 

ha deciso di portare quell'esperienza culinaria a 

Shanghai, ricevendo la prima stella Michelin dopo 

soli tre mesi di attività. In una delle location più 

suggestive del Bund, con vista sul fiume, rappre-

senta un’ottima scelta per un pranzo formale con 

un cliente.

SHANGHAI

89

558 ZHONGSHAN RD, HUANGPU



Funkadeli  
UN APERITIVO TRENDY

Funkadeli è senza dubbio uno dei cocktail bar più 

in voga di Shanghai. Frequentato da molti occi-

dentali, questo locale si propone a un target di 

clientela giovane. Con le sue due sedi di Fumin Lu 

e Yanping Lu, vicino all’ex concessione francese, 

questo vivace bar offre una vasta gamma di birre, 

vini e cocktail oltre ad un’assortita linea di gin.

90

SHANGHAI FUMIN RD 291



M on The Bund  
THE PLACE TO BE AND BE SEEN

Questo locale è un punto fermo della scena ga-

stronomica di Shanghai, con una terrazza panora-

mica sullo skyline di Lujiazui. Inaugurato nel 1999, 

M on the Bund è stato uno dei primi ristoranti negli 

edifici coloniali della zona, lungo il fiume Huangpu. 

Sotto la guida della ristoratrice australiana Mi-

chelle Garnaut, è un luogo simbolo per Shanghai. 

Il suo menu è eclettico e combina sapori europei, 

nordafricani e australiani.
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SHANGHAI 20 GUANGDONG RD



SECRET PLACES

CONSIGLIATI DA 

MATTEO VILLANI

Zurigo



Il Metropol Restaurant  
A BUSINESS BREAKFAST

Ben posizionato è un luogo tranquillo per iniziare 

la giornata. Si trova in uno degli edifici neobarocchi 

più belli e ricchi di storia di Zurigo. Uno staff giova-

ne, un locale trendy e una cucina di livello superio-

re con fantasiosi piatti della cucina internazionale, 

lo rendono una delle proposte gastronomiche più 

interessanti di Bahnhofstrasse. Il Metropol ospita 

anche sale riunioni all’avanguardia per l’organiz-

zazione di business meeting. È speciale la saletta 

con vista sul Limmat.

93

BAHNHOFSTRASSE 12ZURIGO



Zunfthaus Zur Waag  
UN LUNCH FORMALE CON UN CLIENTE

Un ottimo posto dove andare con clienti in un’at-

mosfera elegante della città vecchia è la Zun-

fthaus zur Waag. Il ristorante è molto elegante 

ed è situato in un palazzo del 1315. La cucina è fra 

il classico e il moderno, l’ambiente tradizionale e la 

carta dei vini eccellente. Il ristorante si trova nel 

Münsterhof, una suggestiva piazza storica della 

città, e si affaccia sulla chiesa di Fraumünster con 

le sue famose finestre Chagall.

94

MÜNSTERHOFZURIGO



Baltho  
UN APERITIVO TRENDY

Fra i miei preferiti c’è Baltho, punto di riferimento 

per gli appassionati di cocktail, amanti del vino e 

scopritori di birre pregiate. Questo famoso cocktail 

bar si trova nel centro storico di Zurigo, al piano 

terra della casa storica in Marktgasse 17, e of-

fre classici e sorprendenti creazioni proprie. Im-

mergetevi in un mondo vivace e suggestivo, che 

prende il nome da San Baldassarre, patrono dei 

viaggiatori e dell’ospitalità.

95

MARK TGASSEZURIGO



Kindli  
UN PRANZO IN PIENO RELAX

Se vi piace l’atmosfera classica e la cucina tradi-

zionale svizzera con un servizio cordiale, consiglio 

vivamente il ristorante Kindli, situato a Rennweg, 

nel cuore della città. Questo ristorante offre una 

cucina classica mitteleuropea con un servizio di-

screto, cordiale e attento. Il cibo è ottimo e l’at-

mosfera rilassante, ideale per una conversazione 

amichevole.

96

RENNWEGZURIGO



George Bar & Grill 
L’ULTIMO LOCALE ALLA MODA

George Bar & Grill è sicuramente uno dei luoghi più 

di tendenza di Zurigo e non è possibile ottenere 

un posto senza prenotare. L’atmosfera di George 

è unica nel suo genere. Raffinato ed elegante, ro-

oftop con vista mozzafiato sulla città e sulle Alpi, 

offre fra le migliori specialità barbecue e un ser-

vizio che non troverete da nessun’altra parte. Se 

volete un luogo trendy dove cenare e proseguire 

la serata con cocktail e musica, George è il posto 

che fa per voi.
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SIHLSTRASSE 50ZURIGO
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SECRET PLACES

CONSIGLIATI DA 

TERENCE BONG

Singapore
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Wild Honey  
A BUSINESS BREAKFAST

È stato uno dei pionieri della “all-day breakfast” a 

Singapore, servendo colazioni fantasiose d’ispira-

zione globale. È ispirato al leggendario Ocean Drive 

di Miami e alla sua atmosfera spensierata. Il loro 

terzo locale a South Beach è decorato con bellis-

sime tonalità pastello e acquerello e ha un’ampia 

zona pranzo all’aperto. L’idea è nata oltre dieci 

anni fa, nel 2009, dall’amore per i viaggi e la pas-

sione per la colazione a livello internazionale.

SINGAPORE 26 BEACH ROAD #B1-18
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Artemis Grill & Sky Bar  
UN LUNCH FORMALE CON UN CLIENTE

È un ristorante contemporaneo di ispirazione me-

diterranea, sul rooftop con sky bar. Offre una delle 

migliori liste di vini nel quartiere centrale degli 

affari. Le finestre dal pavimento al soffitto per-

mettono ai commensali di immergersi nella vista 

panoramica del 40° piano dell'iconico skyline di 

Singapore Marina Bay dalle ampie vetrate, anche 

se la mia preferenza va a una delle quattro cabi-

ne sul retro del ristorante, lontane dal calore di 

mezzogiorno di Singapore.

SINGAPORE
138 MARKET STREET, 

CAPITAGREEN ROOFTOP
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Tippling Club  
UN APERITIVO TRENDY

Ti piacerebbe provare un menù particolare? Gli 

orsetti gommosi al gusto di cocktail sono un must 

del Tippling Club. Ma il personale può darvi sug-

gerimenti magistrali anche per l’abbinamento del 

cibo con il vostro drink. Per l’intera esperienza 

optate per il loro menù di degustazione. Il Tippling 

Club associa la sua cucina con cocktail di classe, 

spingendo gli estremi degli ingredienti e delle con-

sistenze per un’esperienza culinaria in continua 

evoluzione.

SINGAPORE 38 TANJONG PAGAR RD

10 1
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French Fold 
UN’ORA DA SOLO IN UN BEL POSTO

Telok Ayer street è una breve deviazione tra Raf-

fles Place e Shenton Way, un pitstop ideale quando 

ho del tempo libero da trascorrere tra una riunione 

e l’altra in queste due zone. Sede di negozi prebel-

lici rimasti intatti, è un punto caldo per buongu-

stai, appassionati di bevande, amanti del fitness 

e chiunque voglia divertirsi. French Fold è noto in 

particolare per il buon caffè e le galettes di grano 

saraceno. Uno spazio per bere e mangiare tutto il 

giorno. Da provare anche le crêpes francesi.

SINGAPORE 204 TELOK AYER STREET
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Summer Pavilion, the 
Ritz-Carlton Singapore 
UN PRANZO IN PIENO RELAX

Cucina cantonese squisita e contemporanea con 

una stella Michelin e dim sum con un robusto 

menù di tè realizzato dall’executive chef cinese, 

Cheung Siu Kong. Il servizio e il cibo non vacillano 

mai. Le finestre dal pavimento al soffitto nella sala 

da pranzo principale si affacciano su un giardino 

lussureggiante e curato. Menù fissi e piatti à la 

carte sono disponibili durante il pranzo e la cena, 

perfetti per incontri di lavoro, riunioni di famiglia 

o occasioni speciali.

SINGAPORE 7 RAFFLES
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Ps Café al one Fullerton  
UN LUOGO IDEALE PER INCONTRI INFORMALI

Situato accanto al Merlion Park, è un locale lu-

minoso e spazioso, che segue un tema di design 

ispirato alla nautica. Ha una zona pranzo all’aperto 

con una vista mozzafiato del mitico Merlion. Icona 

di Singapore, si tratta della statua con testa di 

leone e corpo di pesce (simbolo dell’Ente del turi-

smo di Singapore) che sputa acqua nella Marina 

bay e nel Marina bay sands convention centre. 

Presenta un menù completo di piatti classici e un 

menù speciale che cambia settimanalmente.

SINGAPORE
1 FULLERTON ROAD,

 #02-03B/04 ONE
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Candlenut  
UNA CENA PER INCURIOSIRE

Con la composizione multietnica di Singapore, cosa 

potrebbe esemplificare la sua cucina? Candlenut, 

il primo ristorante Peranakan al mondo con una 

stella Michelin, ha un approccio contemporaneo 

ma autentico alla cucina tradizionale cinese del-

lo Stretto. Serve una raffinata cucina peranakan 

che conserva l'essenza e la complessità del cibo 

tradizionale, con astuti colpi di scena che portano 

i piatti, spesso ricchi, a un livello diverso.

SINGAPORE BLOCK 17A DEMPSEY ROAD
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Avenue lounge 
L’ULTIMO LOCALE ALLA MODA

Rifugio intimo e sofisticato, è nascosto nel cuore 

di The shoppes at Marina bay sands, con il pro-

prio ingresso elegante lungo Bayfront Avenue. In 

uno spazio che evoca l’opulenza di un sontuoso 

attico, è ideale per coloro che cercano un luogo 

più personale per una notte magnifica. Porta in 

tavola sia classici che originali e cocktail su mi-

sura. Impegnatevi in giochi ed esperienze come 

un tavolo da biliardo, mini bowling, flipper arcade 

vintage e macchine skee ball.

SINGAPORE
MARINA BAY SANDS, 
2 BAYFRONT AVENUE
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Odette  
UNA CENA GOURMET

Moderna cucina francese artigianale situata nel-

la National Gallery di Singapore, l'arredamento a 

tema pastello di Odette è sobrio ed elegante. Me-

rita pienamente la sua posizione n. 1 nella classi-

fica dei 50 migliori ristoranti dell'Asia per il 2019 e 

il 2020. Ha una lista dei vini che celebra uomini e 

donne che hanno dedicato la loro vita a perfezio-

nare la loro firma; ognuno con un approccio quasi 

fanatico al territorio, al raccolto e all'uva.

SINGAPORE
1 ST ANDREW'S RD, 

NATIONAL GALLERY
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Cé la vi  
THE PLACE TO BE AND BE SEEN

Godetevi la cucina asiatica contemporanea e i 

cocktail d'autore mentre ammirate la vista dello 

skyline della città dal Sands SkyPark, al 57° piano 

del ristorante Cé la vi. Anche se non è il punto pa-

noramico più alto della città (l'onore va a 1-Altitude 

a One Raffles Place), è certamente il più iconico 

ed è stato associato ai nuovi e sofisticati sviluppi 

spuntati intorno alla baia. L'altro lato del ponte si 

affaccia sui Gardens by the bay, un vasto parco 

di 100 ettari in città.

SINGAPORE
1 BAYFRONT AVENUE, 

LIVELLO 57
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SECRET PLACES

CONSIGLIATI DA 

RAFFAELE IERVOLINO
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Café Central 
A BUSINESS BREAKFAST

Il Café Central si trova all’interno del Palais Fer-

stel, una sontuosa dimora ispirata all’architettura 

veneziana del Trecento. Il posto è ricco di storia e 

consente di organizzare una colazione di lavoro o 

riunioni di affari, in modo privato, in un’atmosfera 

elegante. Il menù comprende un’ampia selezione 

di piatti classici viennesi, specialità tradizionali a

base di caffè e dolci della pasticceria austriaca.

VIENNA STR. HERRENGASSE, 14

1 10
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Lugeck
UN’ORA DA SOLO IN UN BEL POSTO

Situato nell’imponente edificio Regensburger Hof, 

Lugeck è gestito dalla stessa famiglia dello storico 

ristorante Schnitzel Figlmüller. È un gastro-pub 

che offre sia i classici piatti austriaci, come i wiener 

schnitzel, itafelspitz e la cotoletta di vitello al bur-

ro, che una vasta gamma di piatti internazionali. 

È il posto ideale per fermarsi a leggere un docu-

mento, terminare un lavoro o magiare qualcosa 

in attesa della prossima riunione.

VIENNA STR. LUGECK , 4

1 1 1
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Hotel Sacher
UN LUNCH FORMALE CON UN CLIENTE

Cultura e ospitalità vanno di pari passo all’Hotel 

Sacher, da sempre luogo di incontro quando si è a 

Vienna sin dalla sua apertura nel 1876. Nel tempo 

ha ospitato artisti e capi di stato come il presiden-

te degli Stati Uniti John F. Kennedy, Anna Netrebko, 

la regina Elisabetta II d’Inghilterra, Sharon Stone 

e Naomi Campbell. Il ristorante è estremamente 

raffinato e trasforma il piacere di una cena in alta 

arte.

VIENNA STR. PHILHARMONIKER, 4

1 12
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Erich
UN APERITIVO TRENDY

È un bar-ristorante nascosto nel quartiere San-

kt-Ulrichsplatz di Vienna. Ha un menù ampio e, sia 

che tu abbia voglia di tacos, un poké al salmone o 

anche solo di un caffè, offre un’atmosfera unica 

con il suo stile urbano, moderno e stravagante. Il 

ristorante presenta rivisitazioni moderne dei tipici 

piatti austriaci (come i pancake Kaiserschmarrn)

e un’imbattibile atmosfera trendy. Il servizio bar, 

tra aperol spritz e diverse creazioni di gin & tonic, 

è uno dei migliori della città.

VIENNA STR. NEUSTIF TGASSE, 2 7

1 13
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Palmenhaus
UN PRANZO IN PIENO RELAX

La serra botanica più famosa di Vienna, affacciata 

sui maestosi giardini del Burggarten e con una 

brasserie aperta tutto il giorno. Il menù è austria-

co-mediterraneo, con un’ampia selezione di vini 

al calice, cocktail moderni e dessert ricercati. È il 

posto ideale per mangiare degli gnocchi circon-

dati da una lussureggiante vegetazione tropicale. 

Inoltre, è particolarmente invitante nelle giornate 

fredde, dove le palme ti faranno immaginare di 

essere in una spiaggia esotica.

VIENNA STR. BURGGARTEN, 1

1 14
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Fürth Kaffee
UN LUOGO IDEALE PER INCONTRI INFORMALI

In parte cafè in parte spazio di co-working, come 

la Vienna del 21° secolo. Il caffè del Fürth Kaffee 

proviene direttamente da fornitori selezionati, è 

tostato in loco, filtrato al momento e ha un sa-

pore intenso. È possibile anche trovare pasticcini 

appena sfornati, una stufa a legna, quotidiani e 

riviste per la lettura. Uno dei posti migliori dove 

trascorrere momenti di tranquillità e riflessione, 

leggendo un buon libro, chiacchierando con un 

amico o ascoltando della musica.

VIENNA STR. KIRCHENGASSE, 44

1 15
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Do&Co Hotel Vienna 
UNA CENA PER INCURIOSIRE

Situato al centro di Vienna, di fronte alla catte-

drale di Santo Stefano, il Do&Co Hotel è il punto di 

partenza perfetto quando si è a Vienna. L’hotel è a 

pochi passi dalle più famose attrazioni della città, 

tra cui il teatro dell’opera viennese, il castello im-

periale di Hofburg e il museo Albertina. Gli amanti 

dello shopping si troveranno a proprio agio poiché

è all’angolo del quartiere della moda. Il ristorante 

si trova all'ultimo piano, da dove si può ammirare 

la cattedrale di Santo Stefano.

VIENNA STR. STEPHANSPLATZ ,12

1 16
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Neni am Naschmarkt 
L’ULTIMO LOCALE ALLA MODA

Ristorante super cool nel più grande mercato ali-

mentare di Vienna, il Naschmarkt serve colazione, 

pranzo e cena in stile Tel Aviv. Si consiglia di pren-

dere uno degli ambiti tavoli all’esterno, un piatto 

di sigari ripieni e di immergersi nell’atmosfera. È 

un ottimo posto per staccare la spina in mezzo 

alla pulsante attività del mercato circondati dal 

profumo delle spezie. Il menù è tutto da scoprire, 

con piatti moderni e ricercati.

VIENNA STR. NASCHMARK T, 510

1 17
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O Boufes
UNA CENA GOURMET

Piatti piccoli e vini ricercati proprio nel cuore del-

la città. Accanto al raffinato ristorante viennese 

Konstantin Filippou, O Boufes è un bistrot indu-

strial-chic del tipo che potresti trovare a Londra, 

Parigi o nei quartieri più alla moda di Berlino. Con 

le sue pareti nude e dettagli in stile in oro Klimt,

i suoi piatti sono delle vere opere d’arte. La carta 

dei vini è selezionata con cura, il consiglio è di chie-

dere dei suggerimenti innovativi sugli abbinamenti

e prepararsi per una cena da ricordare.

VIENNA
STR. 

DOMINIKANERBASTEI, 17

1 18
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Albertina Museum 
THE PLACE TO BE AND BE SEEN

Il museo Albertina è un palazzo, in parte fruibile 

come museo, ubicato nel centro storico di Vien-

na. Ospita una delle maggiori collezioni d’arte del  

mondo. Il secondo piano è dedicato alle collezioni 

permanenti della galleria e, nelle sue sedici sale, 

i visitatori possono ammirare alcune delle opere

d’arte più importanti degli ultimi 130 anni. Si avrà 

modo di osservare l’evoluzione artistica mondiale, 

partendo dall’impressionismo francese, passando

per l’espressionismo tedesco e arrivando fino all’a-

vanguardia russa.

VIENNA STR. ALBERTINAPLATZ , 1

1 19
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Crosby Hotel 
A BUSINESS BREAKFAST

Situato nel cuore del vibrante quartiere Soho di 

Manhattan, il Crosby Hotel offre un ambiente che 

si presenta con uno stile moderno ma al tempo 

stesso confortevole. L’ampia distanza tra i tavoli 

permette di chiacchierare con il proprio interlocu-

tore senza dover alzare i decibel. Durante la bella 

stagione è inoltre possibile accedere ad alcuni 

tavoli situati in un’apposita area adibita nel piccolo 

cortile privato dell’hotel, per un’esperienza ancora 

più esclusiva e ideale per una colazione di lavoro.

NEW YORK SOHO
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Spring Place 
UN’ORA DA SOLOIN UN BEL POSTO

Attraverso una membership mensile/annuale o 

su invito è possibile accedere all’esclusivo Spring 

Place situato nel quartiere Tribeca, che offre am-

bienti di co-working e social spaces, meta di diversi 

professionisti che operano in città. Soprattutto 

in estate, la splendida terrazza con vista Tribeca 

e Hudson River è imbattibile se si è in cerca di un 

luogo in cui fare un aperitivo o si intende sem-

plicemente trascorrere del tempo a osservare la 

gente affollare le vie e i luoghi iconici della città.

NEW YORK TRIBECA
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Limani 
UN LUNCH FORMALE CON UN CLIENTE

La loro cucina mediterranea, considerata tra le 

migliori di tutta New York City, li ha resi uno dei 

ristoranti più amati della città, ma Limani offre 

molto di più. Dall’accoglienza fino al conto, garan-

tisce un’esperienza curata, elegante e raffinata. 

La location poi è senza dubbio un altro dei loro 

punti a favore. Situati infatti in pieno Rockefel-

ler Center, sono rapidamente diventati l’opzione 

preferita di molti professionisti per un pranzo di 

lavoro in zona Midtown.

NEW YORK MIDTOWN
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Westlight, the William 
Vale Hotel 
UN APERITIVO TRENDY

Un aperitivo che possa definirsi trendy a New York 

City non può prescindere da una vista sulla città, e 

Westlight (situato all’interno del The William Vale 

Hotel) offre in assoluto uno dei migliori panorami 

sulla città. Altro punto a favore è rappresentato 

dal posizionarsi nel bel mezzo del quartiere Wil-

liamsburg, tra i più di tendenza a Brooklyn. Fattore

che, tra l’altro, moltiplica le opzioni per proseguire 

la serata senza dover necessariamente avventu-

rarsi in un altro quartiere della città.

NEW YORK WILLIAMSBURG
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Tarallucci & Vino 
UN PRANZO IN PIENO RELAX

Aperto nel 2001 dall’abruzzese Luca Di Pietro, 

Tarallucci & Vino nasce con l’idea di portare a 

New York l’esperienza casual ma al tempo stes-

so elegante dei bar e caffè italiani. Vi si possono 

trovare i piatti della tradizione italiana realizzati 

a regola d’arte, oltre a una selezione di paste fat-

te artigianalmente e ovviamente il caffè italiano. 

Caratteristiche che lo rendono uno dei ristoranti 

più versatili di New York, ottimo sia per una vera 

colazione italiana, che per un pranzo o una cena.

NEW YORK FLATIRON
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Piccola Cucina 
UN LUOGO IDEALE PER INCONTRI INFORMALI

Creato dallo chef siciliano Philip Guardione, Piccola 

Cucina è diventato in pochi anni uno dei ristoran-

ti in assoluto più apprezzati della Grande Mela. 

Punto di ritrovo non solo per la comunità italiana 

a Manhattan, ma anche per chiunque adori gli 

autentici sapori nostrani, ha conquistato le pau-

se pranzo dei newyorkesi con il suo menù fisso a 

pranzo. Si tratta senza dubbio del ristorante ideale 

se avete voglia di sentirvi a casa e mangiare de-

liziosi piatti della tradizione in ottima compagnia.

NEW YORK SOHO
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The Grid, Great Jones 
Distilling Co 
UNA CENA PER INCURIOSIRE

Questo ristorante situato nel quartiere di NoHo 

cela al suo interno qualcosa di difficile da credere 

per chi vi entra per la prima volta. Si tratta infatti 

di un’autentica distilleria di whiskey nel centro di 

New York, che è possibile visitare solo su appun-

tamento insieme a un lungo elenco di altre attività 

ed esperienze formative e di degustazione

legate al wiskey. Insomma, un vero calcio di rigore 

a porta vuota se l’obiettivo della serata è quello di 

sorprendere i propri commensali.

NEW YORK SOHO
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Cathedrale 
L’ULTIMO LOCALE ALLA MODA

Nel quartiere East Village, considerato tra i più 

alla moda di New York, spopola recentemente Ca-

thedrale. Questo ristorante, che propone cucina

di ispirazione franco-mediterranea, permette ai 

commensali di ammirare il lavoro fatto dallo chef 

Jason Hall e dalla sua brigata grazie alla cucina a

vista. Uno spazio unico situato all’interno di una 

cattedrale sconsacrata. Nonostante sia molto am-

pio, è quasi impossibile riuscire a prenotare un

tavolo per via della crescente notorietà di cui gode.

NEW YORK EAST VILLAGE
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15east, Tocqueville 
UNA CENA GOURMET

Per chi è alla ricerca di un posto dove festeggia-

re avvenimenti speciali, questo ristorante offre 

l’impareggiabile esperienza di poter godere delle

portate di due realtà stellate racchiuse in un’u-

nica location elegante, raffinata e curata nei mi-

nimi dettagli. Situata nei pressi di Union Square, 

sarà possibile infatti trovare da una parte sushi 

omakase e dall’altra la haute cuisine francese, per 

una cena gourmet che accontenterà certamente 

i gusti di tutti.

NEW YORK UNION SQUARE
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Beauty & Essex 
THE PLACE TO BE AND BE SEEN

Tutto di Beauty & Essex sembra affermare a gran 

voce l’unicità e la voglia di distinguersi del locale, a 

partire dall’ingresso che si trova all’interno di un

banco dei pegni situato nel quartiere del Lower 

East Side di Manhattan. Non stupisce quindi che 

sia il ritrovo abituale di un variegato mix di giovani

hipster, veri influencer e hip hop wannabe. Si trat-

ta di bellissimo e curato spazio di tipo speakeasy, 

che si colloca di diritto ai vertici dei posti più in 

vista della città in questo momento.

NEW YORK LOWER EAST SIDE

130



13 1

SECRET PLACES

CONSIGLIATI DA 

ADRIANO VILLA

Tokyo

13 1



132

French Kitchen 
A BUSINESS BREAKFAST

Ci si può anche pranzare o cenare con soddisfa-

zione, ma il suo meglio viene espresso a colazione, 

con una varietà di vivande a buffet o alla carta 

per tutti i gusti. Un dehors piacevole è disponibile 

quando il tempo è clemente. L’atmosfera calda e 

internazionale (ci troviamo a Roppongi Hills, uno 

degli sviluppi immobiliari più grandiosi degli ultimi 

decenni a Tokyo e fra i luoghi più gettonati dagli 

stranieri per viverci o per uno struscio) favorisce la 

conversazione, che sia con un amico o un cliente.

TOKYO
C/O GRAND HYAT T 

HOTEL A ROPPONGI
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Ty Harbour Brewery 
UN’ORA DA SOLOIN UN BEL POSTO

È la Tokyo che non ti aspetti in un quartiere (“Mi-

nato-ku”) che pure è uno fra i più centrali fra i 23 

che compongono il nucleo della capitale. Collocata 

su un’isola affacciata sulla Tokyo-bay (Tennozu), 

TY Harbour Brewery è stata ricavata in quello che 

era un magazzino di merci in transito. Un tavoli-

no un po’ in disparte sulla terrazza affacciata sul 

quieto canale che delimita quest’estremo lembo 

di terra del “quartiere del porto” è il luogo ideale 

per una pausa. Da soli o in compagnia.

TOKYO TENNOZU ISLAND
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Ristorante e Lounge 
Bar Bulgari 
UN LUNCH FORMALE CON UN CLIENTE

Sta lì nel bel mezzo di Ginza, il quartiere della moda 

e del lusso, famoso in tutto il mondo come Via 

Montenapoleone a Milano, Bond Street a Londra o 

Rue du Fauburg-Saint-Honoré a Parigi. Collocato 

all’ultimo piano dell’omonimo palazzo che ospita 

il meglio della nota gioielleria, il ristorante Bulgari 

dello chef stellato Luca Fantin fa decisamente fare 

bella figura con il cliente raffinato, sia per arredi 

che per gusto ed estetica delle portate. Il discorso 

vale anche per la sera…con un extra di esborso.

TOKYO GINZA
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Mixx Bar And Lounge 
UN APERITIVO TRENDY

Premesso che a Tokyo, come in tutto il Giappone, 

all’ora dell’aperitivo si continua tranquillamente 

a lavorare (la cosa vale soprattutto per chi ha a 

che fare con l’Europa, data la differenza di fuso 

orario), per quella volta che vuoi fare una pausa 

e consentirti un cocktail o una birra il Mixx Bar 

and Lounge è il luogo ideale. Col bel tempo si può 

vedere il maestoso monte Fuji al tramonto, oltre 

la distesa infinita dei palazzi della capitale.

TOKYO

C/O HOTEL ANA 
INTERCONTINENTAL 

AD AKASAKA
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Ristorante Da Nino 
UN PRANZO IN PIENO RELAX

Non è facilissimo trovarlo perché se ne sta na-

scosto dietro la storica casa della sposa di Yumi 

Katsura, vicino alla fermata di Nogizaka. Ma quan-

do lo trovi, ed entri, trovi anche – perennemente 

dietro ai fornelli affacciati sulla calda sala con 

pochi e curati tavoli – lui: il cuoco e proprietario 

Nino Lentini da Erice (Trapani), cortese e disponi-

bile. Piacevole e rilassante a mezzogiorno come 

a sera: piatti d’ispirazione mediterranea con una 

carta dei vini (principalmente siciliani) intrigante.

TOKYO MINAMI AOYAMA
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Elio Locanda Italiana 
UN LUOGO IDEALE PER INCONTRI INFORMALI

Non capita spesso di essere serviti a tavola da un 

Commendatore della Repubblica Italiana, ma Elio 

Orsara da Cetraro (Cosenza) si è guadagnato tale 

onorificenza con decenni di lavoro indefesso. Il suo 

locale, un vivace angolo di Calabria in un quartie-

re a vocazione prettamente lavorativa, accoglie 

super-vip o semplici commensali alla ricerca di 

sapori genuini. Atmosfera decisamente informale 

e vivace. Se hai tempo, Elio si siede con te e ti rac-

conta della sua ultima iniziativa agro-alimentare.

TOKYO KYOICHO
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Tokyo Shiba Tofuya Ukai 
UNA CENA PER INCURIOSIRE

Un menù a base di tofu in un ambiente tradizionale 

giapponese che più caratteristico non si può, con 

un giardino curato al limite del maniacale proprio 

sotto la Tokyo Tower, la “torre Eiffel” di Tokyo (ma 

più alta!). Il servizio prestato in tradizionali kimo-

no, l’atmosfera suadente da antica Edo, i piatti 

particolarissimi incentrati sulla delicatezza della 

soia fermentata catturano decisamente l’ospite 

straniero, ma anche il giapponese di fuori città. Il 

Giappone del nostro immaginario.

TOKYO SHIBA
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New York Bar
L’ULTIMO LOCALE ALLA MODA

Appollaiato al 52esimo piano dell’hotel Park Hyatt 

di Shinjuku, in uno dei quartieri di Tokyo un po’ 

meno noti agli stranieri (che però conoscono il 

non distante Golden Gai, il distretto notturno più 

genuino e folcloristico di Tokyo) il New York Bar 

gode di un panorama strepitoso sia di giorno che, 

soprattutto, di notte. Assurto alla notorietà mon-

diale come ambientazione principale del film “Lost 

In Translation”, di Maria Coppola, propone Jazz e 

cocktails in una raffinata atmosfera newyorkese.

TOKYO SHINJUKU
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Shima Steak House
UNA CENA GOURMET

Bisogna scendere alcuni gradini dal piano stradale 

e adattarsi all’idea di cenare in un locale sottoter-

ra e senza finestre. Ma, se si accetta la sfida, la 

ricompensa è una carne di manzo (wagyu) cotta a 

basse temperature il cui gusto e tenerezza sono 

semplicemente inarrivabili altrove. Pochissimi 

piatti, ma bastano a lasciare un ricordo culinario 

indelebile. Oshima-san, chef e proprietario, ama i 

buoni vini (soprattutto italiani) e ne propone una 

piccola ma sorprendente scelta. Da conoscitori.

TOKYO NIHONBASHI
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Two Rooms Grill 
THE PLACE TO BE AND BE SEEN

In tempi di covid non è forse più “elettrico” come 

prima della pandemia (il discorso vale ovviamente 

per qualsiasi locale nel mondo), ma il Two Rooms 

di Omotesando, nei pressi di Omotesando-dori (la 

più europea e chic delle vie di Tokyo) mantiene 

la sua fama come luogo d’incontro per la bella 

gente giapponese e la comunità internazionale. 

Molto piacevole la terrazza all’aperto, con vista 

sul caratteristico quartiere sottostante. Da non 

trascurare l’adiacente ristorante a base di carne.

TOKYO OMOTESANDO
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Skyfarm
A BUSINESS BREAKFAST

Posto al 50° piano dell’Fki office building, è il luogo 

ideale dove incontrare clienti e collaboratori in un 

ambiente rilassato e suggestivo. Il locale offre un 

menù breakfast e brunch di primo livello, con piatti 

di provenienza sia tradizionale coreana che inter-

nazionali, elaborati utilizzando ingredienti freschi 

e di primissima qualità. È delizioso anche il menù 

à la carte per la cena, ma cominciare la giornata 

con il primo appuntamento di fronte alla maestosa 

vista sul fiume Han e su Seul non ha eguali.

SEUL
28-1 YEOUI-DONG, 

YEONGDEUNGPO-GU
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Alver Coffee 
UN’ORA DA SOLOIN UN BEL POSTO

A due passi dal distretto di Gang Nam, si trova 

questo café su tre piani. L’ingresso è circondato 

da imponenti alberi che esplodono di colori diversi 

a seconda delle stagioni, accogliendo i clienti in 

un ambiente confortevole e rilassato. L’interno è 

sofisticato e moderno e in ogni locale è presen-

te una connessione Wi-Fi velocissima. Un luogo 

ideale per dedicarsi a incombenze lavorative tra 

un appuntamento e l’altro. Presente anche una 

terrazza dove rilassarsi prima di rientrare nella 

frenesia di Seul.

SEUL
34 GANGNAM-DAERO 

102-GIL , YEOKSAM-DONG, 
GNAN.-GU
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Top Cloud
UN LUNCH FORMALE CON UN CLIENTE

Un must per un pranzo scenografico di cucina 

raffinata internazionale. Posto al 33° piano della 

Jongno Tower, è interamente circondato da vetra-

te che consentono una vista esclusiva sul quar-

tiere di Jongno e sulla città di Seul. Ottimo luogo in 

cui fare networking, essendo un locale prediletto 

per lunch di lavoro in uno dei distretti business 

più vivaci della città. Chi vuole provare la cucina 

tradizionale coreana, non può fare a meno di un’e-

sperienza da Junsik, ristorante stellato collocato 

nel quartiere chic di Apgujeong.

SEUL
51 JONG-RO, JONGNO 

1(IL).2(I).3(SAM).4(SA), 
JONGNO-GU
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Privilege Bar At 
Mondrian Seoul Itaewon 
UN APERITIVO TRENDY

Questo rooftop bar è il luogo ideale dove sorseg-

giare il primo cocktail dopo un’intensa giornata di 

riunioni o dove chiudere la giornata lavorativa con 

un appuntamento informale. Il locale è situato nel 

quartiere internazionale di Itaewon, e non man-

cano ristorante e club in cui proseguire la serata. 

La clientela è stilosa e selezionata. Imperdibili i 

cocktail elaborati a tema e l’ottima selezione di 

liquori. Mi piace perché consente di incontrare 

persone di diverse nazionalità, che ben rappre-

senta l’evoluzione di Seul negli ultimi anni.

SEUL
22-76 ITAEWON-DONG, 

YONGSAN-GU
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Parkview
UN PRANZO IN PIENO RELAX

È un locale gestito dalla prestigiosa catena al-

berghiera Shilla che offre servizio dining all day e 

che include sia un buffet raffinato che un menù 

alla carta, con piatti asiatici (non solo coreani) e 

opzioni vegan friendly. Seduti al proprio tavolo, 

da un lato si può seguire il lavoro degli chef nella 

spettacolare cucina a vista dall’altro si può godere 

della magnifica vista sul monte Namsan. Il tutto 

sorseggiando un calice di vino dell’ottima cantina, 

in un ambiente conviviale e rilassato.

SEUL 249 DONGHO-RO, JUNG-GU
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Cafe 105 
UN LUOGO IDEALE PER INCONTRI INFORMALI

Questo garden café è uno dei miei posti preferiti 

per rilassarmi chiacchierando con gli amici di Seul.

Il patio è decorato in maniera sobria e accogliente, 

quasi a sembrare il giardino curato di una casa. Il 

caffè è ottimo e il menù vanta anche una buona 

selezione di pasticceria e dolci. Consiglio di andarci 

in primavera, quando si potrà godere dei profumi 

delle fioriture, all’ombra dei maestosi alberi che 

circondano il giardino.

SEUL
21, JANGCHUNGDAN-RO 

8-GIL , JUNG-GU
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Jihwaja 
UNA CENA PER INCURIOSIRE

Un posto dove assaggiare la royal cuisine corea-

na di primo livello. La cucina è infatti tradizionale, 

ma rivisitata con stile sofisticato e curato in ogni 

dettaglio. Il personale è altamente formato e ogni 

portata è accompagnata da una spiegazione del 

piatto e da curiosi aneddoti legati alla sua origine. 

Il locale è internamente arredato in stile corea-

no moderno, minimalista ma a sua volta molto 

tradizionale. Lo consiglio per una straordinaria 

esperienza culinaria.

SEUL
125 JAHAMUN-RO, 

JONGNO-GU
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Le Chamber
L’ULTIMO LOCALE ALLA MODA

Questo locale esclusivo è uno degli speak easy più 

belli di Seul. Posizionato a Gang Nam, nel cuore 

della metropoli, è uno splendido rifugio per stac-

care la spina dopo una giornata frenetica nella 

capitale coreana. L’ambiente è suggestivo e il bar 

offre cocktail sofisticati elaborati con ingredienti 

a km 0 e un’ampia scelta di whiskey e rum. La se-

rata è spesso accompagnata da un pianista che 

suona dal vivo e non è raro incontrare anche delle 

celebrità.

SEUL

42 DOSAN-DAERO 55-GIL , 
CHEONGDAM-DONG, 

GANGNAM-GU
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Mosu
UNA CENA GOURMET

Questo ristorante gourmet, con due stelle Miche-

lin, è una destinazione gastronomica imperdibile 

per gli amanti della cucina asiatica in visita a Seul. 

Sung Ahn, lo chef che ha fondato il ristorante, 

offre una cucina fusion che unisce piatti nordco-

reani a influenze cinesi e giapponesi, raccontando 

la storia della sua vita. Il locale offre anche opzioni 

di private dining, con servizio esclusivo e sale ri-

servate qualora si intenda organizzare una cena 

con clienti per parlare di lavoro in tutta privacy.

SEUL
45, ITAEWON-RO 55GA-GIL , 

YONGSAN-GU
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Bongeunsa Temple
THE PLACE TO BE AND BE SEEN

Se vieni a Seul, a mio avviso non ti puoi perdere 

questo gioiello, uno dei miei posti preferiti della 

capitale. Non si tratta di un locale, ma di un tem-

pio tradizionale collocato nel cuore del business 

district di Seul. La magnifica e imponente statua 

bianca di Buddha nel giardino del tempio regala un 

senso di equilibrio che fa radicare bene i piedi per 

terra. È un’oasi spirituale che mette a fuoco uno 

degli elementi essenziali della città: la convivenza 

di tradizione e modernità.

SEUL
531, BONGEUNSA-RO, 

GANGNAM-GU
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I nostri cacciatori  
di Secret Places

GABRIELLA BERGLUND

MASSIMO CANNIZZO

MARGHERITA CUTRERA

MARCELLO DE MARCO

EMANUELE GRIPPO

MANUELA MACCIA

ALFREDO PARAMICO

GEMA REIG

LORENZO RICCARDI

PAOLO SARNO

PHILIPPE SCHOLL

SAVITRI TAN

MATTEO VILLANI

TERENCE BONG

RAFFAELE IERVOLINO

PAOLO BIANCO

ADRIANO VILLA

IN YOUNG SHIN
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SECRET PLACES

GABRIELLA BERGLUND - PARIGI
COUNTRY HEAD ITALIA DI COMGEST
Dal 2010 in Comgest, società di asset management azionario indi-
pendente basata a Parigi, per cui riveste il ruolo di country head 
Italia. Ha lavorato nel campo della finanza per più di vent’anni in 
Francia, Italia e Svezia, passando da Indosuez, Jp Morgan, Rothschild 
e Societe Generale. Laureata in economia politica alla Bocconi, con 
un anno di dottorato alla Stockhom school of economics, vive at-
tualmente a Parigi e molto spesso a Milano.

MASSIMO CANNIZZO - DUBAI
SENIOR ADVISOR, DIRIGENTE E IMPRENDITORE
Senior advisor, dirigente e imprenditore nell’ambito dell’innovazione 
tecnologica in diversi settori e paesi. 
Ha iniziato la sua carriera con un mandato di cinque anni nel set-
tore aerospaziale negli Stati Uniti e in Europa. Prima di iniziare la 
sua avventura con Gellify Group, ha recentemente ricoperto ruoli 
guida nella global data strategy presso Accenture Strategy, nonché 
nell’ambito del tech & digital consulting per il Sud Europa e il Medio 
Oriente in Accenture Consulting. È padre di tre figli e vive a Dubai, 
negli Emirati Arabi Uniti, dal 2012.

MARGHERITA CUTRERA - LISBONA
WEALTH PLANNER DI BALOISE VIE LUXEMBURG
Laureata con lode in giurisprudenza all’Università degli studi di 
Palermo, subito dopo ha conseguito un LL.M in international tax 
law alla Business and economic university di Vienna. Prima in 
PwC Luxembourg, e poi in Ca Indosuez Wealth Europe, ha ma-
turato un’esperienza in materia di trust, wealth planning, pas-
saggio generazionale, protezione del patrimonio e pianificazione 
internazionale. Nel 2017 si è trasferita in Portogallo e ha lavorato 
in PwC Lisbona nel dipartimento di corporate & international tax 
structuring.
Attualmente lavora in Baloise Vie Luxembourg, nel dipartimento 
di wealth management and product development international 
life come wealth planner.
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MARCELLO DE MARCO - GINEVRA
WATCHES SPECIALIST - BUSINESS DEVELOPMENT 
ASSOCIATE DI PHILLIPS
Nato a Milano nel 1983, Marcello De Marco si laurea in economia 
all’università Bocconi nel 2005 e lascia l’Italia per la Cina, dove 
lavora nell’azienda di famiglia. Quattro anni dopo si sposta negli 
Stati Uniti, fino al 2010 a New York e successivamente in Florida. 
Nel 2013 decide di provare a fare una professione della sua pas-
sione per gli orologi. Dopo uno stage in Christie’s a Ginevra sotto 
l’egida di Aurel Bacs, nel 2014 diventa specialista di orologi. Nel 
2017 si ricongiunge al mentore Bacs spostandosi alla Phillips. 

EMANUELE GRIPPO - LUSSEMBURGO
PARTNER DELLO STUDIO GIANNI & ORIGONI
Partner dello studio Gianni & Origoni, ha maturato una significati-
va esperienza in materia di gestione collettiva del risparmio, rego-
lamentazione bancaria e assicurativa, private equity, operazioni di 
sollecitazione all’investimento sul mercato primario e secondario 
e nella disciplina degli emittenti quotati. Si occupa inoltre di ope-
razioni straordinarie su società regolamentate, con particolare 
riferimento al settore assicurativo, bancario e finanziario. Assiste 
primari gestori nella costituzione e commercializzazione di fondi 
comuni di investimento (inclusi fondi alternativi, fondi quotati, 
fondi di fondi ed exchange traded fund) e nell’implementazione 
di strutture innovative e complesse sia in Italia che in altre giu-
risdizioni europee – in particolare in Lussemburgo.

MANUELA MACCIA - PARIGI
CHIEF INVESTMENT OFFICER DI BNL BNP PARIBAS
Laureata alla Bocconi in economia politica nel 1998, nel 2008 ha 
ottenuto il riconoscimento del Cfa. È entrata a far parte del Gruppo 
Bnp Paribas nel 1998, dove ha ricoperto diversi incarichi internazio-
nali. A gennaio 2020, a seguito della creazione della nuova divisione 
private & wealth management, è tornata in Italia, a Milano, come 
direttore investimenti (cio) della Banca Bnl Bnp Paribas. Ha vissuto 
gli ultimi 25 anni della sua vita personale e professionale tra l’Italia 
e la Francia. Spesso chi la conosce la definisce “la più francese delle 
italiane” e “la più italiana delle francesi”. Parigi resta la sua città 
dell’anima, ma ama molto vivere a Milano, sua città d’adozione (per 
lei che è di origini piemontesi).
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ALFREDO PARAMICO - MIAMI
FONDATORE DI A. WATCHES LLC
A 23 anni lascia Napoli per frequentare un master in econome-
tria alla Bocconi e trasferirsi poi a Londra nel 1994 alla Bankers 
Trust. Ha assunto cariche sempre più rilevanti presso la Donald-
son, Lufkin and Jenrette, Caboto, Dresdner Bank e infine Bbva, 
da dove ha diretto per due anni le attività di Capital Markets 
per l’Italia. Dal 2014 si trasferisce a Miami, occupandosi a tempo 
pieno di ricercare per i clienti più esigenti gli orologi più belli e 
importanti, svolgendo il ruolo di consulente e di dealer attraverso 
una società da lui stesso creata e diretta, A. Watches Llc.

GEMA REIG - MADRID
EXECUTIVE BOARD MEMBER - ABANCA SEGUROS 
GENERALES
Ha investito gran parte della sua carriera professionale nello 
sviluppo del business delle multinazionali nel settore finanziario. 
Ha iniziato a Bbva Banca Privada dove è stata direttore marke-
ting e innovazione. 
Nel 2011 è entrata a far parte del Gruppo Axa come chief mar-
keting officer presso Axa global direct e successivamente come 
membro dello Steering committee di Axa Spain e direttore del 
digital and corporate business per i marchi Axa e Direct. È lau-
reata in economia aziendale presso l’Ucm. Ha conseguito un Mba 
presso l’Università di Houston e diversi master in marketing 
management e digital business.

LORENZO RICCARDI - SHANGHAI
MANAGING PARTNER DI RSA ASIA
Lorenzo Riccardi è un commercialista specializzato in fiscalità in-
ternazionale. A Shanghai da 15 anni, è managing partner di RsA 
Asia. Si occupa di consulenza fiscale per gli investitori stranieri in 
Cina e Asia orientale. È research fellow di Belt Road Institute per 
Shanghai University. Ha pubblicato guide sulle economie emergenti 
del Far East con Springer, Wolters Kluwer, Il Sole24Ore e Maggioli.
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PAOLO SARNO - MONACO
HEAD OF CLIENT SOLUTIONS PER L’EUROPA 
MERIDIONALE DI AVIVA INVESTORS
Paolo Sarno vanta oltre 14 anni di esperienza nello sviluppo e 
nella gestione di relazioni con clienti dell’industria europea degli 
investimenti. Dopo la laurea in international economics and mana-
gement all’università Bocconi e un master in finance all’università 
di Pisa, nel 2006 inizia la carriera lavorativa a Parigi, presso La 
Financière de l’Echiquier, diventando responsabile commerciale 
Italia con responsabilità per lo sviluppo anche di Montecarlo e 
Canton Ticino. A maggio del 2018 entra in Aviva Investors in qualità 
di head of wholesale, con responsabilità per l’Europa meridionale 
e in particolare per l’Italia. A inizio 2020 viene nominato head of 
client solutions per l’Europa meridionale, ampliando la gamma 
di clienti al segmento istituzionale. È cresciuto a Monaco, dove 
continua a tornare frequentemente sia per lavoro, seguendo la 
clientela del principato, che per piacere.

PHILIPPE SCHOLL - LONDRA
INVESTITORE PRIVATO & CO-FOUNDER DI STARTUP NEL 
FINTECH
È un investitore privato & co-founder di startup nel fintech. Ha gestito 
un fund of hedge fund per sedici anni. In precedenza ha guidato il 
global rating advisory business di Ubs. Laureato all’Università Pa-
ris-Dauphine e un master alla Hec di Parigi, vive attualmente a Londra.

SAVITRI TAN - LONDRA
ASSOCIATE DI ISOMER CAPITAL
È associate di Isomer Capital, società d’investimento esclusiva-
mente focalizzata sul venture capital paneuropeo. Ha esperienza 
nella crescita e nello sviluppo di startup e fondatori, dalle prime 
fasi di formazione fino al finanziamento. Nel suo precedente ruolo, 
ha lavorato a stretto contatto con oltre 600 fondatori e ha guidato 
il team di Entrepreneur first company building, aiutando oltre 200 
aspiranti fondatori ogni anno a incontrare i loro co-fondatori e 
avviare una società tecnologica da zero. Parla cinque lingue e ha 
conseguito una laurea presso l'università di Oxford.
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MATTEO VILLANI - ZURIGO
HEAD OF ASSET MANAGEMENT PER VONTOBEL ASSET 
MANAGEMENT S.A. MILAN BRANCH
Matteo Villani ha iniziato in Vontobel asset management nell’a-
prile del 2003 come head of sales & relationship management. 
Ora ricopre la carica di head of asset management per Vontobel 
asset management S.A. Milan branch. Precedentemente era head 
of sales mutual fund per Zurich investment sgr e, dopo la fusione 
tra Zurich Scudder investment e Deutsche Bank, ha ricoperto la 
posizione di sales executive per Deutsche asset management 
sim per i prodotti Zeta, Scudder e Dws. Dal 1997 al 2000 è sta-
to business development manager in Franklin Templeton Italia 
sim spa. È laureato in scienze politiche con indirizzo economico 
all’Università di Pisa.

TERENCE BONG - SINGAPORE
MANAGING DIRECTOR DELLA SEDE 
DI SINGAPORE GAM INVESTMENTS
Managing director della sede di Singapore Gam investments, 
in precedenza è stato a capo dell’attività wholesale per il sud-
est asiatico presso Templeton asset management, dove era re-
sponsabile della distribuzione per le banche private, i consulenti 
finanziari indipendenti, le compagnie assicurative e le banche 
commerciali di Singapore, Thailandia e Filippine. Ha un diploma 
di laurea in business administration della National university of 
Singapore e ha anche ottenuto la qualifica di cfa.

RAFFAELE IERVOLINO - VIENNA
DOTTORE COMMERCIALISTA E REVISORE LEGALE
Dottore commercialista e revisore legale, ha lavorato in Italia e
all’estero occupandosi di prezzi di trasferimento e fiscalità in-
ternazionale presso i piùimportanti network internazionali.
Svolge la sua attività professionale presso lo Studio legale tri-
butario EY, dove fa parte del gruppo di lavoro sulle transazioni 
finanziarie. Collabora in qualità di ricercatore presso il Working 
party on tax & legal matters, dove svolge attività
di ricerca sulle tematiche di transfer pricing e fiscalità interna-
zionale, e in qualità di collaboratore esterno presso l’Osservatorio 
sui conti pubblici italiani.
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PAOLO BIANCO - NEW YORK
SENIOR INTERNATIONAL FINANCIAL ADVISOR
È senior international financial advisor per Merrill Lynch a New
York City, dove si occupa di wealth management per clienti sia
americani che europei con residenza negli Stati Uniti.
Precedentemente, ha ricoperto il ruolo di direttore della filiale
statunitense di Intermonte e diverse posizioni in Europa in ambi-
to research analysis per Societe Generale, Abn Amro e Barclays. È
membro dell’Italy-America Chamber of Commerce e board mem-
ber della Friends of Bocconi Inc. Doppio cittadino italiano-sta-
tunitense, vive a New York con sua moglie e due figli.

ADRIANO VILLA - TOKYO
COUNTRY PARTNER FOR JAPAN
RESPONSABILE DESK GIAPPONE
È responsabile del desk Japan di Pavia e Ansaldo, l’unico stu-
dio legale italiano con una presenza (ormai ultraventennale) in 
Giappone. Vive da oltre 35 anni fra Milano e Tokyo, dove è stato 
il primo (e ad oggi ancora l’unico) avvocato italiano ammesso 
alla pratica locale come legale di diritto estero. Con il suo team 
italo/giapponese sparso fra i due paesi, assiste aziende italiane 
con interessi in Giappone e, specularmente, aziende giapponesi 
interessate a investire, o già operanti, in Italia.

IN YOUNG SHIN - SEUL
AVVOCATO E MEMBRO DEL KOREA DESK PRESSO LO 
STUDIO GIANNI & ORIGONI
Avvocato e membro del Korea Desk presso lo studio Gianni & 
Origoni, assiste clienti italiani e stranieri nell’ambito di operazioni 
M&A. Formatasi in Italia, ha vissuto e lavorato anche a Seul. Il 
focus della sua attività è la prestazione di servizi di consulenza 
in diritto societario e M&A a investitori coreani che intendano 
entrare o consolidare la propria posizione
nel mercato italiano.
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